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Touch kandierte Fruchtnoten mit gelber Frucht und eine straftfe, gut stiitzen-

Xgpft?[:?g:ggzcgsu gghaltvoll de Sdure. Im Spitzenfeld ,,the usual §uspects“ aus Wachﬁau, Kamptal und
: d . Kremstal. Die grofSe Uberraschung beim Aufdecken der Finalprobe war der

und gereiit — so prasentiert  eithaberg DAC Griiner Veltliner Ried Himmelreich von Leo Sommer.

sich die aktuell angebotene Die Kategorie Griiner Veltliner gehaltvoll, Smaragd und DAC Reserve

Gruner-Veltliner-Vielfalt. des Jahrgangs 2018 war mit 80 Weinen vertreten. Dieser ,,heifSe“ Jahrgang
reift sehr gut. Neben der kandierten Orange und Birne 6tfnen sich einige

TEXT & VERKOSTUNG VON WILLI BALANJUK _ | | ?
Weine bereits und vereinen dazu sehr feine Wirze. Am Gaumen findet man

mehrheitlich druckvolle Weine mit einem engmaschigen Finish. Der Stil des
2018ers macht ihn zum idealen Speisenbegleiter.

urz bevor diese Grand-Cru-Verkostung durchge- Unter Griiner Veltliner 2017 wurden von uns 56 Weine probiert. Der
fihrt wurde, prasentierten Laurenz Moser und Jahrgang prisentiert sich in seiner Entwicklung inhomogen. Manche Weine

Markus Huber den 2020 Griiner Veltliner ,New Chap-  offerieren erste Trinkreife, andere verkosten sich eher schwierig. Eine Viel-
ter, den sie fiir den internationalen Markt konzipiert  zahl der 2017er wirkt verschlossen und wird erst in Zukunft das Potenzial

hatten. Dieser Jahrgang charakterisiert den typisch 6s-  des groffen Jahrgangs ausspielen.

terreichischen Griinen Veltliner: Fruchtig-wiirzig do-
minante Nase, alle charakteristischen Merkmale des : Zusammenfassend zeigt sich, dass, wie schon in den letzten Jahren, die

Jahrgangs -ﬁnd-en sich c}arin wieder. Die Struktur der »klassisch fruchtig-wiirzigen“ Griinen Veltliner ein sehr gutes Niveau
2020er-Weine ist lebendig und markant wie schon lange  und eine ausgezeichnetes Preis-Leistungs-Verhiltnis bieten. Die Griinen
nicht. Im Gegensatz dazu versucht der GV ,,New Chap-  Veltliner 2020 wirken spritzig und lebendig und vermitteln ciurch das pra-
ter“, mit etwas mehr Druck, Kraft und Balance dem sente Saurespiel einen feinen Trinkfluss :
international erwiingchten »,Mid-Palate“ gerecht zu Dass Griiner Veltliner sehr gut reifen. Fannitoe i Abae
werden, was ausgezeichnet gelingt. Wir verkosteten im  das Corona-Jahr wurden viele Weine langer a > b] C y s Vaber i
Rahmen der A la Carte—Gra-nd-Cru 850 Griine Veltliner.  einladende, reifere Aromatik die sie zu i%lealeusgse aut lll)n lz?lgen a ;:-Ir ein
Aber erst em@al der RE].]EE nach. D}f: rund 400 Wei- Einige Betriebe dokumen;iere“ ihr hoh ;T peisenbegleitern ma;:l t. 5
ne der Kategorie 2020 Griiner Veltliner Klassik und rien: Tegernesserhof Johann Donab €s lveau mit sensationellen Se-
DAC klassisch zeichnen sich durch jugendliche Primir-  FJ Gritsch aus der %Vachau S«L:hIEl al.ém, Domaine Wacha}l, Atzberg und
frucht in der Nase aus. Komplexitit und Aromatiefe Briindlmayer aus dem Kam]_:;'tal J(?ssesf Sccl)lbel_sdblgg, l] lIl_Irtschltsch Nl[md Wllg
) mid, IN1gl, Hlermann Moser un

zeigen nur eine geringe Anzahl der eingereichten Weine.  Salomo :
Dennoch kann man die Qualitit dieser Stilistik als sehr  aus denlll %ﬁiiizij rSe ;’n . alEHaUIelmefs Markus Huber und Tom Dockner
einladend und trinkfreudig beschreiben. Die lebendige Herbert Zillinger ay :’1"13 bner-Eben
Saure, vereint mit jugendlichem CO,-Charakter, bietet ihre grofsartigen | : :
~sommerliche“ Aromatik. Uberraschend ist die hohe st
Prisenz an top bewerteten Weinen aus dem Traisental,
etwa von Hauleitner, Markus Huber und Tom Dockner.
Die Kategorie 2020 Griiner Veltliner gehaltvoll,
Smaragd, DAC Reserve war mit 85 Weinen vertreten.
Viele Fassproben bei den Winzern, die durch weiteren
Ausbau der Weine Tiefe und Vielschichtigkeit (gegen-
uber der Primirfrucht) anstreben. In dieser Kategorie
spielt auch der eingangs erwihnte GV ,,New Chapter®
mit 94+ Punkten im vorderen Feld mit.
2019 Griiner Veltliner gehaltvoll, DAC Reserve und
Smaragd war mit 231 verkosteten Weine sehr stark ver- ¢
treten. Der Jahrgang vereint die Weine durch einen
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fv{/erwald Hauleitner,
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020 Griiner Veltliner Ried Rosengarten Traisenta
e Aromatik, Grapefrul
Trinkfluss, feiner Ger

t, Melisse, Kamille,

| . . - ~hti |
'® Farbe, intensive, vielschichtig bstoff, fruchtig-praziser Abgang,

Ste;
~Nobst, kraftiger Wein, eleganter

3
"9 dnhaltend, pikanter Nachhall.
Ried Rosengarten stehen

Ne _ e b 1 steh
auf”;*(zald Hauleitner: ,Die rund 30- DIS 40_Jahnﬁee;15ipositi0n- Der 2020 prasentiert sich
Q

m \ nglomerat-Lss-Boden in leicht nordlic
“Mrauten GrUner-VeItIiner—Stil.“
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Pa> MAGAZIN FUR ESS~- UND TRINKKULTUR

2020 GV RIED ROSENGARTEN

TRAISENTAL DAC
HERWALD HAULEITNER

Wagram ob der Traisen

wurde bei der Grand-Cru-Verkostung

Griiner Veltliner mit @ Punkten ausgezeichnet.
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2020 GV PARAPLUIBERG
TRAISENTAL DAC
HERWALD HAULEITNER

Wagram ob der Traisen

wurde bei der Grand-Cru-Verkostung
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Griiner Veltliner mit Punkten ausgezeichnet.
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